





SUPPEN

01 MISO-MEERESFRUCHTE SUPPE/ SUP HAI SAN ®HAB)
Meeresfrichte, Seetang, Tofu, Lauchzwiebeln

5,50

02 TOM KHA SUPPE / SUP CHUA CAY ABED HN)
Garnelen, Pilze, Cherrytomaten, Koriander, Gemiise

5,50

03 GYOZA SUPPE / SUP WAN TAN (THA, D)
mit Hihnchen gefiillte Teigtaschen, Lauchzwiebeln, Gemuse

5,50

VORSPEISEN

10 YAKITORI/ GA XIEN NHAT /
3 STUCK &

japanische HiuhnerspieBe eingelegt
in Teriyaki SoBe

6,00

1 GYOZA / WAN TAN CHIEN /
4 STUCK ®HAD)
frittierte japanische Teigtaschen mit Hihnchen

gefullt wahlweise
auch mit Gemise (vegetarisch)

6,00

12 CRISPY TIGER / TOM CHIEN XU /
3 STUCK ™N4)

frittierte Garnelen im Tempuramantel

6,00

13 SOMMERROLLE / GOI CUON /
2 STUCK NBCD)

frische Sommerrollen -
gefullt mit Reisnudeln, Gurke, Garnelen,
Krautern, Hihnerbrust, umwickelt
mit Reisblattern (traditionell) /
wahlweise auch mit Tofu (vegetarisch)

6,00

14 FRUHLINGSROLLE / NEM RAN /
2 STUCK ®AHD,NB)

traditionelle viethamesische Friihlingsrollen - gefullt mit
Schweinehackfleisch, Karotten,
Morcheln, Glasnudeln,
Eier, Lauchzwiebel, langer Koriander

6,00

15 GARNELEN IM KARTOFFELMANTEL /
i | STUCK (F,A,H,D,K)

Garnelen mit Kartoffeln umwickelt

6,00

16 WAKAME SALAT KFEA/10,4)
Seetang Salat

6,00

177EDAMAME / DAU HAP ® «»
Knackige Sojabohnen in Salzwasser gedampft

6,00

18 TAUMII VORSPEISEN PLATTE /
KHAI VI (F,A, H,D, N,B,G)
Fruhlingsrollen, Gyoza, Sommerrolle, Ebi Tempura,

Yakitori, Salat, Garnelen Im
Kartofelmantel

12,90







HAUPTSPEISEN

20 TAUMII CURRY (GEKABE)
Rotes Curry und frische Gemuse Dazu Wahlweise:

A. Tofu 13,50
B. Krossem Hahnchen 16,90
C. Garnelen 17,90
D. Barbarie Ente 19,50
E. Lachs 19,50

21 TAUMII SPECIAL (GKABFEEN

Gemise der Saison gebraten mit
Oyster-Sauce Dazu Wahlweise:

A. Tofu 13,50
B. Krossem Hahnchen 16,90
C. Garnelen 17,90
D. Barbarie Ente 19,50
E. Lachs 19,50

22 TAMARINDE SWEET (©4KB)

Gemlse der Saison gebraten mit Tamarinde
SoBe Dazu Wahlweise :

A. Garnelen 17,90
B. Krossem Hahnchen 16,90
C. Barbarie Ente 19,50

D. Lachs 19,50

23 YAKI UDON

Jap. Udonnudeln ( Weizenmehl, E270, E320, E401)
gebraten mit Pilz- Sauce , Gemlse ,
Rostzwiebeln , wahlweise mit

A. Tofu «» 13,50
B. Krossem Hahnchen 16,90
C. Garnelen 17,90
D. Barbarie Ente 19,50
E. Lachs 19,50

24 HEALTHY BOY “¢ED

Dunkle pikante Pilz- Sauce , Knoblauch,
Gemuse der Saison, Reis wahlweise mit

A. Tofu 13,50
B. Krossem Hahnchen 16,90
C. Barbarie Ente 19,50
D. Lachs 19,50







NAKI s s

Es wird nur eine Zutat in Reis
mit einem Nori- Blatt umwickelt

M1 SAKE ® M5 MITSU MAKI
Lachs Butterfisch
4,90 4,90
M2TUNA ®
Thunsfisch
4,90 M6 AVOCADO MAKI
Avocado
M3 TAUMII MAKI ® 4,20

Lachs, Avocado

4,90
M4 EBI TEMPURA “B15) M7 KAPPA MAKI
Knusprige Garnelen Gurke
4,90 4,20
NIGIRI: s«
Der Fisch oder Mereesfriichte
liegen lose auf dem Reis.
N1 SAKE NIGIRI N5 AVOCADO NIGIRI
Lachs Avocado
4,50 4,00
N2 TUNA NIGIRI 2 Ul\\IIVAGI NIIGIRI
Thunsfisch ;Si;)sa
4,50 g

N3 EBI NIGIRI

N7 ROSE SAKE ABURI
Flambierter Lachs, Spicy

Garnele Lachs, Tatar, Kaviar
4,50 6,00
N8 ROSE MAGURO ABURI
N4 MITSU NIGIRI Flambierter Thunfisch, Spicy
Butterfisch Thunfisch, Tatar, Kaviar

4,50

7,00




INSIDE OUT ssmc

Es werden alle Zutaten wie Fisch und Gemuse direkt vom
Nori-Blatt umhullt und der Reis befindet sich auBen an der Rolle.
Meist wird der Reis mit Sesam oder Fischeiern dekotiert

i1 SAKE 1.0 (P4
Avocado , Lachs, Frischkase, Tobiko

9,90

i2 MAGURO 1.0 P4
Thunfisch, Gurke, Tobiko

10,90

i3 EBI TEMPURA I1.O 4BKG4
Knusprige Garnelen,Gurke, Frischkase, Sesam

10,90

i4 CALIFORNIA 1.0 ®64
Surimi, Avocado, Frischkése, Tobiko

9,50

i5 VEGGI 1.O “&K
Gurke, Avocao, Sesam

8,50

i6 UNAGI 1.0 ®PGK
Wasseraal, Avocado, Frischkase, Sesam

9,90




BIG CRUNCHY ROLLS o5

Sushi werden in
Paniermenhl frittieren

Cl1 CRUNCHY SALMON “GDba
Lachs, Avocado, Frischkase

9,00

C2 CRUNCHY TUNA “4Gb4
Thunfisch, Avocado, Frischkése

10,00

C3 CRUNCHY EBI “4BG4
Garnelen, Avocado, Frischkase

10,00

C4 CRUNCHY CHICKEN &G4
Huhnerbrust, Avocado, Frischkase

9,50

C5 CRUNCHY VEGGIE &G4
Gurke, Avocado, Frischkase

8,50







TAUMII SPECIAL ROLLS ssmc

Das sind die Spezial Rollen des
Restaurants , welche gréBer und
mehr Zutaten beinhalten und z uséatzlich
mit unseren hausgemachten SoBen verfeinert werden

T1 DRAGON FIRE
Garnelen, Surimi, Gurke. Frischkase bedekt mit flammierten Lachs

14,00

T2 SAKE SUPREME
Lachs- Tarta, Gurke, Avocado, Frischkase bedeckt mit Lachs

14,00

T3 SIR ANTONIO MONTANA
Ebi Tempura, Gurke, Avocado, Frischkdse bedeckt mit flammierten Wasseraal

15,00

T4 LADY IN RED
Ebi Tempura , Gurke ,Frischkdse bedeckt mit Tuna - Tarta

15,00

T5 BUTTERFLY
Butterfisch, Gurke, Avocado, Frischkédse bedeckt mit Lachs-Tarta

14,00

T6 GREEN ROLL
Avocado, Gurke Mango bedeckt mit Avocado

10,50

T7 TAUMII SPECIAL
Wasseraal, Avocado , Gurke ,Frischk&ase bedeckt mit flammierten Lachs und Thunfish

15,00




SASHIMI s s

Sashimi ist die purste Form von Sushi. Hier wird komplett
Zutaten verzichtet. Es ist lediglich der rohe, feine,
frische Fisch

S1 SAKE ®©P
Lachs auf Wusch flammiert =

12,00 P
A qﬁ

S2 TUNA ©P Ao Tit
13,50

S3 BUTTERFISCH
13,00

S4 SAKE-MAGURO
14,00

- . Y



OMNAKASE

“Ich tberlasse lhnen” Hier lassen Sie den Sushi Meister entscheiden

OMAKASE (FUR1PERSON)

OMAKASE 1
1 Big Crunchy Roll, 2 Nigiri, 1 Maki, Seetangsalat

17,50

OMAKASE 2
1 Big Crunchy Roll, 2 Nigiri , Inside Out Roll

21,50

OMAKASE 3
1 Maki, 1 Big Crunchy Rolls .I.O Roll, Seetangsalat.

20,50

OMAKASE 4
1 Taumii Special Roll, 1 Maki, 2 Nigiri, 3 Sashimi, Sestangsalat

24,50

OMAKASE (FUR2PERSONEN)

OMAKASE 5
1 Taumii Special Roll, 1 Big Crunchy Roll, 1 Maki, 1 Inside Out Roll, 2 Nigiri, 4 Sashimi, Seetangsalat

45,00

FUR DIE KLEINEN SWEET TIME

Die Gerichten kbnnen auch statt
SuBkartofelpommes mit
Reis serviert werden

MRS CHICKEN “FX0

SuBkartofelpommes mit HihnerspieBen
und Teriyaki SoBe

8,90

MR SCHRIMP 4848

SiBkartofelpommes mit Tempura Garnelen
und SiBsauer SoBe

8,90

MOCHI EIS

Japanische SiiBigkeit aus cremigem Eis,
umhdllt von klebrigem Reisteig

6,00

SESAMBALLCHEN

Crunchy Sesamballchen mit
Schokosauce und Friichten

6,00

GEBACKEN BANANE
6,00







L 0.2| .
Safte. Cocktails
Mangosaft 3,20 Aperol Spiritz 6,50
Apfelsaft 3’20 Aperol, Orange, Prossecco, Mineralwasser
Lycheesaft 3,20 Al . 1,50
Orangensaft 3.20 Limetten, Holunder Sirup, Prossecco
’ Gin Tonic 7,50
Maracujasaft 3,20 Limetten, Gurke, Dry Gin, Tonic Water .
Saftschorle 3,20 Cuba Libre 7,50
1 Havana Club, Limetten, cola
SOftd rn kS. Moskov Mule 7,90
Wassar 0.2l 2.50 Limetten, Gurke, Minze, Vodka, Ginger Beer
b %)
Taumii Muhle 7,90
Wasser 0.5l 5’50 Limetten, Ingwer, Minze, Dry Gin, Ginger Beer :
Coca Cola 0.21 2,90 Mojito 7,90
Coca Cola Zero 0.21 2,90 Limetten, Minze, Zucker, Havana Club, Soda
Sprite 0.2l 2,90 Strawberry Kiss 7,90
Fanta 0.21 2,90 'Iirdbeer S]i:u(p), Kokos Sift[up, Kokosmilch,
g ? 0.2l 2.90 nanassaft, Orangensa
pe%l 2’ Pina Colada 7,90
Tonic 0.21 ,90 Rum, Kokos Sirup, Kokosmilch, Ananassatft
Ginger Ale 0.21 2,90
. 0.4l Bier %°
Homemade Drinks
Chanh Da 5.00 Erdinger weizen 4,20
Limettenlimonade - Limettensaft, Rohrzucker, Minze, Warsteiner Pils 4,20
Mineralwasser Erdinger Alkohofrei 4,20
Ginger Cooler _ 5,00 Tiger Singapur 0,33l 4,20
frischer Ingwer, Ginger Ale, Tonic Wasser Sineh 0.33I 4.20
Dragon Passion 5,00 5 .a \ 4 3 k
Limettensaft, Raspberry Sirup, Minze, Mineralwasser Japanisches Bier Asahi 0,33l 4,20
Taumii Lychee Limonade 5,50 Feldschl68chen Radler 4,20
Frische Limette, Lycheesaft, Soda, Grenadine Sirup
Passion Lover 5,50 Wein
Maracujanektar, Ingwer, Minze, Soda
Hotdrinks Rotwein 021 0.7l
Griiner Tea 2,50 Primitivo Rotwein Trocken 6,50 23,00
Jasmin Tea 2,50 Dopio Passo halbtrocken 6,20 22,00
Ingwer Tea 2,80
L I 330 Rosewein 021 07l
Orange, Ingwer, Honig, Minze, Limetten ¥ -
Easse Kaffe ;’gg Diehls Trocken 6,50 23,00
Spresso ’
Espresso Machiato 2,50 ; ?
Eges=o Dobpelt 320 Weisswein trocken 0.2| 0.71
C i 2,80
L:trt)flli/i:lclzﬁiato 3’ 50 Grauburgunder. 6,50 23,00
Sake Wein 0.2] 6’50 Sauvignon Blanc 6,70 24,00
Warm oder kalt 3 Riesling. 6,20 23,00




Zusatzstoffe: 1. mit Farbstoff, 2. mit Konservierungsstoff, 3. mit Antioxidationsmittel,
4. mit Geschmacksverstéirker, 5. geschwefelt, 6. geschwéirzt, 7. mit Phosphat,
8. mit Milcheiweif3 (bei Fleischerzeugnissen), 9. koffeinhaltig, 10. chininhaltig,
11. mit SiiBungsmittel, 13, gewachst, 14. Sturungsmittel,
15. enthdilt eine Phenylalalinquelle, 16. Stabilisatoren, 17. Taurin
Allergene: a. Glutenhaltiges Getreide, b. Krebstiere,c. Krustiere, d. Fische,
e. Erdmiisse, f. Soja, g. Milch, h. Schalenfriichte,i. Sellerie, j. Senf,
k. Sesamsamen , 1. Schwefeldioxid, m. Lupinen, n. Weichtiere



